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Licenciatura en

Gastronomia

Objetivo del programa

Desarrollar profesionales de la Licenciatura en Gastronomia con
conocimientos, habilidades, actitudes y valores para interactuar en la
industria gastrondmica a través de la investigacion, apreciacion de la
cultura, conocimiento de procesos administrativos y de control,
emprendimiento y actitudes éticas de cuidado a la salud y gusto por servir.
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Compromiso de IADEU

Formar mentes criticas, innovadoras y resilientes a lo
largo de la trayectoria universitaria, para cultivar los
profesionales del futuro con una vision humanista.
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